
Tomateà la croque

Raviolis ricotta épinards sauceverte  

P'tit cottentinnature

Compotedepommes BIO

Concombrefrais BIO vinaigrette  

Saucisse de volaille BIO au jus  

Riz BIO

Yaourt BIO à la vanille  

Fruits BIO de saison

Salade depommesdeterre  

Sauté deboeufsauce tomate  

Haricots verts à l'ail

Yaourtnature BIO  

Fruit

PastèqueBIO

Sauté devolaille BIO aucurry

BoulghourBIO auxpetits légumes  

Petit suisse BIO aromatisé

Puréede pommespoires BIO

Macédoine mayonnaise  

BolognaisevégétaleBIO  

Courgettesfraiches à la tomate  

Cantal AOP

Flanvanille nappécaramel

Tomateà la croque

Filet decolin sauce citron  

Puréede pommesdeterre

Camembert BIO

Gâteaumaisonauxbrisures d'oréo

Coleslaw BIO du chef

Emincéde volailleLabelRougeau jus  

Coquillettes

Saint nectaire  

Fruit

CarottesBIO râpéesvinaigrette  

Sauté deboeuf BIO à la provençale  

Pommesde terreBIO persillées  

Vachequi rit BIO

Crèmedessert BIO

Crêpeau fromage  

Nuggetsdepoisson  

Ratatouilleduchef  

Yaourtnature

Fruits BIO de saison

Célerifrais BIO râpé vinaigrette  

Omelettenature

Petits pois au jus  

Fraidou

Gâteauau yaourtduchef

Salade deharicots verts  

Chili végétarien

Riz créole  

Bûchettemélangée

Fruits BIO desaison

Salade depâtes  

Cordonbleu

CarottesBIO persillées  

Petit suisse aromatisé  

Fruit

Radis émincés ensalade  

Sauté deveausauce myrtilles  

Puréevitelotte

Fromageblanc nature  

Compotepommescassis

TabouléBIO duchef  

Filet depoissonmeunière  

ChoufleurbéchamelBIO  

Emmental BIO

Fruits BIO desaison
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Menu scolaire

Du 29 août au 04 sept. Du 05 sept.au 11 sept. Du 12 sept. Au 18 sept. Du 19 sept. au 25 sept.
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Macédoine de légumes

Calamarà la romaine  

Pommesvapeur

Fromageblancnature

Fruits BIO de saison

Salade deblé à l'orientale  

Quenellessauce blanche  

Epinards hachés à la crème  

Cantal AOP

Fruits BIO de saison

Tomate BIO à la croque  

Filet depoulet BIO au jus  

BoulghourBIO  

ChanteneigeBIO

Gâteauauxpépitesdechocolatduchef

Salade depommesde terre  

Sauté deboeufaupaprika  

Poêléedelégumes

Petit suisse BIO aromatisé  

Fruit

Radis émincésensalade  

Boulettesd'agneausauce tomate 

Lentilles au jus

Yaourtaromatisé BIO  

Tarte aux pommes

Carottesrâpéesvinaigrette  

Paleronsauceprovençale  

Torti BIO

Saint nectaire

Compotedepommesbananes

BetteravesBIO en salade  

Ravioli ricotta épinards BIO  

Saint paulin BIO

Fruits BIO de saison

Potagecrecy

Brandadede poissonduchef  

Fromageblancnature

Fruits BIO de saison

Salade depois chiches marocaine  

Pouletyassa

Riz safrané BIO  

Fromageblanc BIO  

Ananas frais

Salade Thaï

Sauté deporc sauce sojaet miel

Poêléede nouilles asiatiques  

ChanteneigeBIO

Compotepommelitchi

Salade iceberg  

Nuggetsvégétal  

Potatoes 

Crèmeanglaise

Browniesdu chef

Ketchup(dosette)

Saladedeperlesmarines

Filet depoisson sauceaux crevettes

Epinards hachés BIO

Vachequi rit BIO  

Kiwi

Salade deboulghour BIO à la menthe  

Saucisse de volaille BIO

Petits pois BIO au jus  

Petit suisse BIO aromatisé  

Fruits BIO desaison

Salade verte

QuenellesBIO sauce aurore  

Riz aux petits légumes

Fourme d'Ambert AOP  

Compotedepoires

CarottesBIO râpéesvinaigrette  

Boulettesd'agneauaujus  

Flageoletsà l'ail

Bûchedupilat  

Fruit

Veloutédelégumesduchef  

Lasagnesbolognaise

P'tit cottentinnature  

Fruits BIO desaison
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Menu scolaire

Du 26 sept. au 02 oct. Du 03 oct. au 09 oct. Du 10 oct. au 16 oct. Du 17 oct. au 23 oct.
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